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Les infections a Listeria, souvent liées a des produits alimentaires contaminés, sont principalement
causées par la bactérie Listeria monocytogenes. Listeria monocytogenes est une bactérie a Gram

positif qui figure parmi les principales causes de déces dus a des maladies d'origine alimentaire. Bien
que la listériose ne soit pas la principale cause de maladies d'origine alimentaire, les infections graves
ont un taux de létalité de 15 a 30 %.
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et nouveau-nés de 65 ans ou plus est affaibli environ 260 déces par an.

SAVIEZ-VOUS QUE VOUS INVITEZ CHAQUE
: JOUR LA LISTERIA DANS VOTRE USINE?

Listeria monocytogenes vit naturellement dans les champs, et donc dans le sol, l'eau et méme les
légumes qui sont récoltés. Dans cet état, elle est qualifiée de saprophyte, car 'organisme ne cause

aucun dommage dans cet état. Ce n'est que lorsque les cultures sont récoltées et introduites dans
l'usine que le probléme se pose. Dans ces conditions, la plupart des fabricants de denrées
alimentaires invitent chaque jour Listeria monocytogenes dans leurs usines. Chaque morceau de
matiére premiere peut potentiellement contenir Listeria monocytogenes. Pourtant, des produits crus
et frais sont consommeés chaque jour sans que personne ne tombe malade. Ce pathogene affecte
principalement les personnes dont le systeme immunitaire est faible et doit se développer dans
l'aliment avant d'atteindre une dose infectieuse. Le probleme est que Listeria monocytogenes peut se
multiplier a partir d'un tres petit nombre et atteindre des niveaux dangereux, méme a la température
du réfrigérateur, de sorte qu'il est crucial d'empécher la contamination des aliments, méme a partir
d'un trés petit nombre.

@ N-LIGHT™ LISTERIA MONOCYTOGENES POUR
: DES RESULTATS EFFICACES EN 24 HEURES

N-Light™ Listeria monocytogenes est une méthode de test qualitative pour la détection rapide de la

bactérie pathogene d'origine alimentaire Listeria monocytogenes. La méthode de test est adaptée a
une utilisation dans les zones et équipements de transformation des aliments dans le cadre d'un
programme de surveillance de l'environnement. Les résultats finaux du test sont disponibles 24
heures apres l'échantillonnage.



@ NOUS TRANSFORMGONS LA FACON DONT
' LES TESTS DE PATHOGENES SONT EFFECTUES

LE TUBE N-LIGHT™ LISTERIA MONOCYTOGENES CONTIENT UNE TECHNOLOGIE UNIQUE ET INNOVANTE.
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N-LIGHT™ LISTERIA MONOCYTOGENES ADAPTE A PLUSIEURS SECTEURS D'ACTIVITE
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UN PORTEFEUILLE CROISSANT DES PRODUITS POUR
LA DETECTION DE PATHOGENES ET DU CONTROLE DE L'HYGIENE voir d’autres produits NEMIS:
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