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@ SALMONELLA SPP. DETECTION
' - STATUS QUO

Salmonelleninfektionen stellen ein erhebliches Gesundheitsrisiko dar, das haufig mit kontaminierten
Lebensmitteln in Verbindung gebracht wird, so dass ihre Kontrolle in der Lebensmittelproduktion von
entscheidender Bedeutung ist. Das mikrobielle Umfeld in der Lebensmittelproduktion ist umfangreich und
kompliziert, wobei bestimmte Bakteriengruppen wie Enterobacteriaceae und Salmonella spp. oft im
Mittelpunkt der Lebensmittelsicherheit stehen. Obwohl Salmonella spp. in Fabriken nur selten gefunden wird
und nur in 2 bis 8 von 1000 routinemassig untersuchten Proben vorkommt, kann die Gesamtzahl der
Enterobacteriaceae (TEB) viel hoher sein.

Leider gibt es keine eindeutigen Daten, die die TEB-Zahlen mit Salmonella spp. in Umweltproben in
Verbindung bringen, was flir Forscher und Industrieexperten eine grosse Herausforderung darstellt. Dieses
Problem wurde vom Wissenschaftlichen Gremium der EU hervorgehoben, das zu dem Schluss kam, dass es
derzeit unmoglich ist, eine direkte Korrelation zwischen Enterobacteriaceae und Salmonella spp. herzustellen.
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N-LIGHT™ SALMONELLA RISK
: - INDIKATORTEST

N-Light™ Salmonella Risk ist nicht darauf ausgelegt, ausschliesslich Salmonella spp. nachzuweisen, sondern
zielt auch auf eine kleine Auswahl engverwandter Bakterien (wie Citrobacter, Klebsiella und Enterobacter) ab,
die sich spezifische metabolische und genetische Marker teilen. Ein positives N-Light™ Salmonella-Risiko
bedeutet nicht, dass ausschliesslich Salmonella spp. gefunden werden.

Stattdessen weist es auf eine erhohte Kontaminationswahrscheinlichkeit hin und ermoglicht rechtzeitige
Interventionen und Korrekturmassnahmen, um die Sicherheit der Lebensmittelproduktion zu gewahrleisten.
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PROBENAHME

N-LIGHT™ SALMONELLA RISK FUR VERSCHIEDENE INDUSTRIEN UND SEGMENTE
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