DETECTER LES SALMONELLES ET AU-DELA G

AVEC N-L’GHTTM SALMUNELLA R’SK .S:I:MUNELLARISK

@ Dl:fTECTION DES SALMONELLES SPP.
' DETECTION - STATU QUO

Les infections a salmonelles représentent un risque sanitaire important, souvent lié a des produits alimentaires
contaminés, ce qui rend crucial le controle de la production alimentaire. L'environnement microbien de la
production alimentaire est vaste et complexe, et certains groupes bactériens comme les Enterobacteriaceae et
Salmonella spp. sont souvent au centre des préoccupations en matiere de sécurité alimentaire. Bien que
Salmonella spp. soit rarement trouvée dans les usines, n'apparaissant que dans 2 a 8 échantillons sur 1000
testés régulierement, le nombre total d'entérobactéries (TEB) peut étre beaucoup plus élevé.
Malheureusement, il n'existe pas de données claires établissant un lien entre le nombre de TEB et Salmonella
spp. dans les échantillons environnementaux, ce qui constitue un défi majeur pour les chercheurs et les experts
de lindustrie. Ce probleme a été mis en évidence par le groupe scientifique de 'UE, qui a conclu qu'il était
actuellement impossible d'établir une corrélation directe entre les entérobactéries et Salmonella spp.
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N-LIGHT™ SALMONELLA
: - TEST INDICATEUR

N-Light™ Salmonella Risk n'est pas concu pour détecter uniquement Salmonella spp. Au contraire, il
cible également une petite sélection de bactéries étroitement apparentées (telles que Citrobacter,
Klebsiella et Enterobacter) qui partagent des marqueurs métaboliques et génétiques spécifiques.

Un risque de salmonellose N-Light™ positif ne signifie pas que l'on trouve exclusivement des

Salmonella spp.
Au contraire, il met en évidence une probabilité élevée de contamination, ce qui permet d'intervenir a
temps et de prendre des mesures correctives pour garantir la sécurité de la production alimentaire.
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LE TUBE N-LIGHT™ SALMONELLA RISK CONTIENT UNE TECHNOLOGIE UNIQUE ET INNOVANTE
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