N-LIGHT™ ESCHERICHIA COLI 'ALARME

INCENDIE POUR LE STATUT HYGIENIQUE

LE BESOIN CRITIQUE
#” | DE DETECTION AVANCEE

Selon la FDA américaine, E. coli figure systématiquement parmi les principales causes de rappels
alimentaires. Des épidémies notables, telles que la contamination de la laitue romaine en 2018,
lincident de la pizza surgelée francaise en 2022 et le cas de juin 2024 concernant des sandwiches,
wraps et salades vendus dans de grands supermarchés britanniques, soulignent le besoin critique de
méthodes de détection efficaces.

Ces incidents mettent en évidence la nécessité de technologies de détection avancées, car les
méthodes traditionnelles comme le test des Enterobacteriaceae peuvent parfois ne pas étre
suffisamment spécifiques.

@ N-LIGHT™ ESCHERICHIA COLI
: - POUR DES RESULTATS ACTIONNABLES EN 16 H

Notre test rapide E. coli fait partie de la série de surveillance environnementale N-Light™,
qui permet la détection des agents pathogenes sans avoir besoin d'un laboratoire.

LE TEST N-LIGHT™ E. COLI UTILISE LENZYME
BETA-GLUCURONIDASE PRESENTE DANS 99% DES SOUCHES D’E. COLI:

e Facile a utiliser: Formation minimale requise pour des résultats précis.
e Résultats rapides: Obtenez des résultats en seulement 16 heures.
e Haute sensibilité: Détecte méme des cellules E. coli séchées a un chiffre

sur des surfaces en acier inoxydable avec une précision exceptionnelle.

Nous avons développé ce test pour servir d'indicateur d'hygiéne pour:

LA QUALITE DE L'EAU SURFACES D'ENTREPRISE L'HYGIENE DES MAINS




@ AMELIOREZ VOTRE SURVEILLANCE
' ENVIRONNEMENTALE EXISTANTE

LE TUBE N-LIGHT™ E.COLI CONTIENT UNE TECHNOLOGIE UNIQUE ET INNOVANTE
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UN PORTEFEUILLE CROISSANT DES PRODUITS POUR LA
DETECTION DE PATHOGENES ET DU CONTROLE DE L'HYGIENE voir d’autres produits NEMIS:

i

o

%, LISTERIA MONOCYTOGENES

5, SALMONELLA RISK
i i

POUR VOUS PERMETTRE

éMIS DE COMBATTRE L'INVISIBLE

HNOLOGIES



